
 Fondue Prestige  
(Minimum 2 personnes et sur réservation) 

 
 

Menu "  Fondue Prestige"   

Entrée : Émulsion de Fondue (Fondue réalisée au siphon) 

Plat : Fondue aux deux Fromages du Fort des Rousses                              

(Comté et Morbier) au Vin Jaune (et Morilles : Sup. 7€/pers) 

Dessert : Fondue au Chocolat 72% de cacao et brochettes de fruits frais 

29.00€/pers. 
 

ou 

Menu "  Fondue Prestige"   et ses grands Crus du Jura  

Entrée : Émulsion de Fondue (Fondue réalisée au siphon) 

avec 1 verre de vin de Paille 

* * * 

Plat : Fondue aux deux Fromages du Fort des Rousses                                

(Comté et Morbier) au Vin Jaune et Morilles 

avec 1 verre de Chardonnay Mailloche de Chez Tissot formule 

biologique 

* * * 

Dessert : Fondue au Chocolat 72% de cacao et brochettes de fruits frais 

avec 1 verre de Macvin 

* * * 

Café ou Thé. 

52.00€/pers. 

 

 Fondue Traditionnelle   
(Minimum 2 personnes et sur réservation) 

Formule Fondue Traditionnelle  

Fondue 

Salade 

Brioche perdue et ses fruits de saison 

(Assiette de Charcuterie Sup . 4€/pers) 

25.00 € / Pers. 

 

Formule Fondue Traditionnelle et Vin 

Fondue 

Salade 

Brioche perdue et ses fruits de saison 

(Assiette de Charcuterie Sup . 4€/pers) 

1/4 de vin 

28.00 € / Pers. 

 

Formule Fondue Traditionnelle et Vin 

1 coupe de Crémant du Jura 

Fondue 

Salade 

Brioche perdue et ses fruits de saison 

(Assiette de Charcuterie Sup . 4€/pers) 

1/4 de vin / 1/4 d’eau minérale et Café  

32.00 € / Pers. 

 


